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Mafini od Spinata i cimeta sa medom, domaca pasteta od
Curetine sa dzemom od luka

Podloga od kukuruza Secerca sa cilijem, kremom od avokada sa
Stapi¢ima kukuruza

Podloga od sipe sa tartarom od dimljene pastrmke sa djetelinom i
gustim sirupom od balzamika

Krema od zacinkog bilja na krekeru sa kulenom
Krekeri sa susamom, slatko-ljuta-kisela krema sa dimljenim biftekom

Mafini sa cveklom i domadom pikantnom pastetom od tune sa mungo
pasuljem

Peka, kulen, vlasicki sir, livanjski sir, trapist sir, gorgonzola,
kajmak, Seri, masline

Semizirani laskare, pilec¢a salata sa penama, cezar
salata, pileci terin sa Sunkom i sirom na podlozi
od rize, salata sa povréem u sosu od slacice sa

dimljenim biftekom
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Topli dio
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Rolovani dimnjeni batak u bijelom sosu, kroketi ?
\§ Dimljena vjesalica u Sampinjon sosu, ribani krompir 6/
Teletina ispod saca sa krompirom i ruzmarinom \
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©
© File crvene pastrmke kuhan na pari i podloga od Zilijen povrca

Konfitirani svinjski vrat pripreman 12 sati na 80 stepeni u sosu od
Sumskih gljiva

Pilici file od zacinskog bilja, njoke
Brudet od bijele ribe na aromatizovanoj palenti
Piletina Zilijen sa Spinatom u sosu od karija, riza

Krilca u slatko-ljutom-kiselom sosu, nudle

Salate

Zelena, rukola, Seri paradajz, krastavac, mrkva, kupus, paradajz

Pecivo

Proja, ustipci, razevo pecivo, heljdino pecivo, pseni¢no pecivo

Deserti
Puding od riZe sa zvjezdanskim anisom, jabuke u karamelu
Kola¢ od kamilice i vanilije od mlije¢ne ¢okolade
Kola¢ od kafe sa punjenjem od mlijec¢ne cokolade
Pecena bundeva sa smedim Secerom i kremom od burbon vanilije

Kolac¢ od jagode sa domacdim dzemom od ruze
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Villa Slatina

Ovaj meni takode ukljuéuje:
Svecani paviljon
Smjestaj za 6 osoba
Konobari i Sankeri
Dekoracije
Kafa, Cajiled

*ostala pic¢a nisu ukljuc¢ena u cijenu

+387 65 663 635
villaslatina@gmail.com

www.villaslatina.com

villa_slatina




