
Švedski sto 

Kanapei
Mafini od špinata i cimeta sa medom, domaća pašteta od 

ćuretine sa džemom od luka

Podloga od kukuruza šećerca sa čilijem, kremom od avokada sa 
štapićima kukuruza

Podloga od sipe sa tartarom od dimljene pastrmke sa djetelinom i 
gustim sirupom od balzamika

Krema od začinkog bilja na krekeru sa kulenom

Krekeri sa susamom, slatko-ljuta-kisela krema sa dimljenim biftekom

Mafini sa cveklom i domaćom pikantnom paštetom od tune sa mungo 
pasuljem

Plata suhomesnatih proizvoda
Peka, kulen, vlasićki sir, livanjski sir, trapist sir, gorgonzola, 

kajmak, šeri, masline

Terine i salate
Šemizirani laskare, pileća salata sa penama, cezar 

salata, pileći terin sa šunkom i sirom na podlozi 
od riže, salata sa povrćem u sosu od slačice sa 

dimljenim biftekom



Topli dio
Rolovani dimnjeni batak u bijelom sosu, kroketi

Dimljena vješalica u šampinjon sosu, ribani krompir

Teletina ispod sača sa krompirom i ruzmarinom

File crvene pastrmke kuhan na pari i podloga od žilijen povrća

Konfitirani svinjski vrat pripreman 12 sati na 80 stepeni u sosu od 
šumskih gljiva

Pilići file od začinskog bilja, njoke

Brudet od bijele ribe na aromatizovanoj palenti

Piletina žilijen sa špinatom u sosu od karija, riža

Krilca u slatko-ljutom-kiselom sosu, nudle
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Salate
Zelena, rukola, šeri paradajz, krastavac, mrkva, kupus, paradajz

Pecivo
Proja, uštipci, raževo pecivo, heljdino pecivo, pšenično pecivo

Deserti
Puding od riže sa zvjezdanskim anisom, jabuke u karamelu

Kolač od kamilice i vanilije od mliječne čokolade

Kolač od kafe sa punjenjem od mliječne čokolade

Pečena bundeva sa smeđim šećerom i kremom od burbon vanilije

Kolač od jagode sa domaćim džemom od ruže
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Villa Slatina

Ovaj meni takođe uključuje:

Svečani paviljon

Smještaj za 6 osoba

Konobari i šankeri

Dekoracije 

Kafa, čaj i led

*ostala pića nisu uključena u cijenu
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